PUNJENE TIKVICE ZAPEČENE U PEĆNICI 
 Sastojci za 2 osobe: 2 tikvice, 2 mala krumpira, 2 žlice ribanog sira, 1 jaje, maslinovo ulje, krušne mrvice
Priprema:                                                         [image: image1.jpg]



Oprati iskuhati krumpir s ljuskom u malo vode. Oprati i narezati tikvice po dužini i izvaditi unutarnji sloj tikvice 
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Narezati sitno sredinu tikvica i pirjati u tavici sa žličicom maslinovoga ulja, dodati soli i papra po želj.
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Kada masa porumeni dodajte pasirani krumpir, sir, jaje sol i papar i promiješajte dobro masu.
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Lagano oosolite izdubljeni dio tikvice, dodajte pripremljenu masu pospite krušnim mrvicama i s nekoliko kapi maslinova ulja. Stavite u pećnicu na 180 stupnjeva i pecite dok ne porumene.

